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Antecedentes

En la desescalada que determina la fase 2 y fase 3, seran
de aplicacion las siguientes ordenes de contenido
sanitario: Orden SND/399/2020, de 9 de mayo, para la
flexibilizacion de determinadas restricciones de
ambito nacional, establecidas tras la declaracion del
estado de alarma en aplicacion de la fase 1 del Plan para
la transicion hacia una nueva normalidad. Orden
SND/414/2020, de 16 de mayo, para la flexibilizacion
de determinadas restricciones de ambito nacional
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establecidas tras la declaracion del estado de alarma
en aplicacion de la fase 2 del Plan para la transicion
hacia una nueva normalidad. Orden SND/458/2020,
de 30 de mayo, para la flexibilizacion de determinadas
restricciones de ambito nacional establecidas tras la
declaracion del estado de alarma en aplicacion de la
fase 3 del Plan para la transicion hacia una nueva
normalidad.

CONDICIONES SANITARIAS COVID 19
PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO EN
LOS ESTABLECIMIENTOS DE
HOSTELERIA Y RESTAURACION

1 FASE?2

11  MEDIDAS DE HIGIENE
EXIGIBLES A LAS ACTIVIDADES
DE HOSTELERIA.

Conforme a lo determinado en la Orden
SND/399/2020, destacando las siguientes medidas:

1. El titular debera asegurar que se adoptan las
medidas de limpieza y desinfeccion adecuadas a las
caracteristicas del establecimiento.

En las tareas de limpieza se prestara especial atencion
a las zonas de uso comun y a las superficies de
contacto mas frecuentes como pomos de puertas,
mesas, muebles, pasamanos, suelos, teléfonos,
perchas, 'y otros elementos de similares
caracteristicas, conforme a las siguientes pautas:

a) Se utilizaran desinfectantes como diluciones
delejia (1:50) recién preparada o cualquiera de
los desinfectantes con actividad virucida que
se encuentran en el mercado y que han sido
autorizados y registrados por el Ministerio de
Sanidad. En el uso de ese producto se
respetaran las indicaciones de la etiqueta.

b) Tras cada limpieza, los materiales empleados
y los equipos de proteccion utilizados se
desecharan de forma segura, procediéndose
posteriormente al lavado de manos.

Las medidas de limpieza se extenderan también, en su
caso, a zonas privadas de los trabajadores, tales como
vestuarios, taquillas, aseos, cocinas y areas de
descanso.

Asimismo, cuando existan puestos de trabajo
compartidos por mas de un trabajador, se realizara la
limpieza y desinfeccion del puesto tras la finalizacion
de cada uso, con especial atencion al mobiliario y otros
elementos susceptibles de manipulacion.

2. En el caso de que se empleen uniformes o ropa de
trabajo, se procedera al lavado y desinfeccion diaria de
los mismos, debiendo lavarse de forma mecanica en
ciclos de lavado entre 60 y 90 grados centigrados. En
aquellos casos en los que no se utilice uniforme o ropa
de trabajo, las prendas utilizadas por los trabajadores
en contacto con clientes, visitantes o usuarios también
deberan lavarse en las condiciones senaladas
anteriormente.

3. Se deben realizar tareas de ventilacion periodica en
las instalaciones y, como minimo, de forma diaria y por
espacio de cinco minutos.
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4. Cuando el uso de los aseos esté permitido por
clientes, visitantes o usuarios, su ocupacion maxima
sera de una persona, salvo en aquellos supuestos de
personas que puedan precisar asistencia, en cuyo caso
también se permitira la utilizacion por su
acompanante. Debera procederse a la limpieza y
desinfeccion de los referidos aseos, como minimo,
seis veces al dia.

5. Se fomentara el pago con tarjeta u otros medios que
no supongan contacto fisico entre dispositivos,
evitando, en la medida de lo posible, el uso de dinero
en efectivo. Se limpiara y desinfectara el datafono tras
cada uso, asi como el TPV si el empleado que lo utiliza
no es siempre el mismo.

6. Se debera disponer de papeleras, a ser posible con
tapa y pedal, en los que poder depositar panuelos y
cualquier otro material desechable. Dichas papeleras
deberan ser limpiadas de forma frecuente, y al menos
una vez al dia.

1.2 REAPERTURA DE LOCALES DE
HOSTELERIA Y RESTAURACION
PARA CONSUMO EN EL LOCAL.

1.21 En el interior de los locales

1. Podra procederse a la reapertura al publico de los
establecimientos de hosteleria y restauracion para
consumo en el local, salvo los locales de discotecas y
bares de ocio nocturno, siempre que no se supere un
(40%) cuarenta por ciento de su aforo y se cumplan
las condiciones previstas en los apartados siguientes.

2. El consumo dentro del local tnicamente podra
realizarse sentado en mesa, o agrupaciones de mesa, y
preferentemente mediante reserva previa. En ningtn
caso se admitira el autoservicio en barra por parte del
cliente. Asimismo, estara permitido el encargo en el
propio establecimiento de comida y bebida para
llevar.

3. Se podra ofrecer productos de libre servicio, ya sean
frescos o elaborados con anticipacion, para libre
disposicion de los clientes siempre que sea asistido
con pantalla de proteccion, a través de emplatados
individuales y/o monodosis debidamente preservadas
del contacto con el ambiente.

1.2.2 Reapertura de las terrazas al aire libre.
Aforo.

El servicio en las terrazas al aire libre de los
establecimientos de hosteleria y restauracion se
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realizara conforme a lo previsto en la Orden
SND/399/09.05.2020.

a) Podra procederse a la reapertura al pablico de
las terrazas al aire libre de los
establecimientos de hosteleria y restauracion
limitandose al (50%) cincuenta por ciento
de las mesas permitidas en el afo
inmediatamente anterior en base a la
correspondiente licencia municipal. En todo
caso, debera asegurarse que se mantiene la
debida distancia fisica de al menos (2 m)
dos metros entre las mesas o, en su caso,
agrupaciones de mesas.

b) Se consideraran terrazas al aire libre todo
espacio no cubierto o todo espacio que
estando cubierto esté rodeado lateralmente
por un maximo de dos paredes, muros o
paramentos.

c) En el caso de que el establecimiento de
hosteleria y restauracion obtuviera el permiso
del Ayuntamiento para incrementar la
superficie destinada a la terraza al aire libre,
se podran incrementar el namero de mesas
previsto en el apartado anterior, respetando,
en todo caso, la proporcion del cincuenta por
ciento entre mesas y superficie disponible y
llevando a cabo un incremento proporcional
del espacio peatonal en el mismo tramo de la
via publica en el que se ubique la terraza.

d) Laocupacion maxima sera de diez personas
por mesa o agrupacion de mesas. La mesa o
agrupacion de mesas que se utilicen para este
fin, deberian ser acordes al namero de
personas, permitiendo que se respeten la
distancia minima de seguridad interpersonal.

Se adjunta plano sobre distintos disenos vy
diferentes  configuraciones de  terrazas
hosteleria, donde se indica las medidas y los
m2 de ocupacion, con el objeto de cumplir con
la distancia sanitaria. (Pincha aqui)

1.2.3  Medidas de higiene y/o prevencion en
la prestacion del servicio en terrazas y
o el interior del local

a) Limpieza y desinfeccion del equipamiento de
la terraza, en particular mesas, sillas, asi como
cualquier otra superficie de contacto, entre un
cliente y otro.

b) Se priorizara la utilizacion de mantelerias de
un solo uso. En el caso de que esto no fuera
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posible, debe evitarse el uso de la misma
manteleria o salvamanteles con distintos
clientes, optando por materiales y soluciones
que faciliten su cambio entre servicios y su
lavado mecanico en ciclos de lavado entre 60
y 90 grados centigrados.

c) Se debera poner a disposicion del publico
dispensadores de geles hidroalcoholicos o
desinfectantes  con actividad virucida
autorizados y registrados por el Ministerio de
Sanidad, en todo caso en la entrada del
establecimiento o local, que deberan estar
siempre en condiciones de uso.

d) Se evitara el uso de cartas de uso comun,
optando por el wuso de dispositivos
electronicos propios, pizarras, carteles u otros
medios similares.

e) Los elementos auxiliares del servicio, como la
vajilla, cristalerfa, cuberteria o manteleria,
entre otros, se almacenaran en recintos
cerrados y, si esto no fuera posible, lejos de
zonas de paso de clientes y trabajadores.

f) Seeliminaran productos de autoservicio como
servilleteros, palilleros, vinagreras, aceiteras,
y otros utensilios similares, priorizando
monodosis desechables o su servicio en otros
formatos bajo peticion del cliente.

g) Cuando el uso de los aseos esté permitido por
clientes, visitantes o usuarios, su ocupacion
maxima sera de una persona, salvo en
aquellos supuestos de personas que puedan
precisar asistencia, en cuyo caso también se
permitira la utilizacion por su acompanante.
Debera procederse a la limpieza vy
desinfeccion de los referidos aseos, como
minimo, seis veces al dia. Debera reforzarse
la limpieza y desinfeccion de los referidos
aseos garantizando siempre el estado de
salubridad e higiene de los mismos.

h) Debera asegurarse el mantenimiento de la
debida distancia fisica de dos metros entre las
mesas 0, en su caso, agrupaciones de mesas. La
mesa o agrupacion de mesas que se utilicen
para este fin, deberan ser acordes al numero de
personas, permitiendo que se respeten la
distancia minima de seguridad interpersonal.

i) Se establecera en el local un itinerario para
evitar aglomeraciones en determinadas zonas
y prevenir el contacto entre clientes.

j)  El personal trabajador que realice el servicio
en mesa debera garantizar la distancia de
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seguridad con el cliente y aplicar los
procedimientos de higiene y prevencion
necesarios para evitar el riesgo de contagio

2 FASE3

2.1 MEDIDAS DE HIGIENE
EXIGIBLES A LAS ACTIVIDADES
DE HOSTELERIA.

1. El titular de la actividad, debera asegurar que se
adoptan las medidas de limpieza y desinfeccion
adecuadas a las caracteristicas e intensidad de uso de
los locales y establecimientos.

En las tareas de limpieza se prestara especial atencion
a las zonas de uso comtn y a las superficies de
contacto mas frecuentes como pomos de puertas,
mesas, muebles, pasamanos, suelos, teléfonos,
perchas, y otros elementos de similares
caracteristicas, conforme a las siguientes pautas:

k) Se utilizaran desinfectantes como diluciones
de lejia (1:50) recién preparada o cualquiera de
los desinfectantes con actividad virucida que
se encuentran en el mercado y que han sido
autorizados y registrados por el Ministerio de
Sanidad. En el uso de ese producto se
respetaran las indicaciones de la etiqueta.

a) Tras cada limpieza, los materiales empleados
y los equipos de proteccion utilizados se
desecharan de forma segura, procediéndose
posteriormente al lavado de manos.

2. En el caso de que se empleen uniformes o ropa de
trabajo, se procedera al lavado y desinfeccion regular
de los mismos, siguiendo el procedimiento habitual.

3. Se deben realizar tareas de ventilacion periodica en
las instalaciones y, como minimo, de forma diaria y
durante el tiempo necesario para permitir la
renovacion del aire.

4. El uso de los aseos, vestuarios, probadores, salas de
lactancia o similares esté permitido por clientes,
visitantes o usuarios, su ocupacion maxima sera de
una persona para espacios de hasta cuatro metros
cuadrados, salvo en aquellos supuestos de personas
que puedan precisar asistencia, en cuyo caso también
se permitira la utilizacion por su acompanante. Para
aseos de mas de cuatro metros cuadrados que
cuenten con mas de una cabina o urinario, la
ocupacion maxima sera del cincuenta por ciento
del namero de cabinas y urinarios que tenga la
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estancia, debiendo mantenerse durante su uso una
distancia de seguridad de dos metros. Debera
reforzarse la limpieza y desinfeccion de los referidos
aseos garantizando siempre el estado de salubridad e
higiene de los mismos.

5. Se fomentara el pago con tarjeta u otros medios que
no supongan contacto fisico entre dispositivos,
evitando, en la medida de lo posible, el uso de dinero
en efectivo. Se limpiara y desinfectara el datafono tras
cada uso, asi como el TPV si el empleado que lo utiliza
no es siempre el mismo.

6. Se debera disponer de papeleras en las que poder
depositar panuelos y cualquier otro material
desechable. Dichas papeleras deberan ser limpiadas de
forma frecuente, y al menos una vez al dia.

2.2 CONDICIONES PARA LA
PRESTACION DEL SERVICIO EN
LOS ESTABLECIMIENTOS DE
HOSTELERIA Y RESTAURACION

2.2.1 Condiciones Apertura de
establecimientos de hosteleria y
restauracion. Aforo

1. Podra procederse a la apertura al publico de los
establecimientos de hosteleria y restauracion para
consumo en el local, salvo los locales de discoteca y
bares de ocio nocturno, siempre que no se supere el
(50%) cincuenta por ciento de su aforo y se cumplan
las condiciones previstas en esta fase.

La comunidad de Madrid (en este caso), podran
modificar el aforo previsto en el interior de los
establecimientos, siempre que el mismo no sea inferior
al cincuenta por ciento ni superior a los dos tercios del
aforo maximo.

2. El consumo dentro del local podra realizarse
sentado en mesa, o agrupaciones de mesas,
preferentemente mediante reserva previa. Debera
asegurarse el mantenimiento de la debida distancia
fisica de (2 m) dos metros entre las mesas o, en su
caso, agrupaciones de mesas. La mesa o agrupacion
de mesas que se utilicen para este fin, deberan ser
acordes al nimero de personas, permitiendo que se
respeten la distancia minima de seguridad
interpersonal.

3. Estara permitido el consumo en barra siempre
que se garantice una separacion minima de (2 m)
dos metros entre clientes o, en su caso, grupos de
clientes.
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2.2.2 Sobre las terrazas al aire libre. Aforo

Podra procederse a la apertura al publico de las
terrazas al aire libre de los establecimientos de
hosteleria y restauracion limitandose el aforo al
(75%) setenta y cinco por ciento de las mesas
permitidas en el afio inmediatamente anterior en
base a la correspondiente licencia municipal. En el
caso que la licencia sea concedida por primera vez,
debera limitarse el aforo al setenta y cinco por ciento
del que haya sido autorizado para este afio.

Asimismo, podran modificar el porcentaje previsto
para las terrazas, siempre que el mismo no sea inferior
al cincuenta por ciento ni superior al setenta y cinco
por ciento.

A los efectos de la presente orden se consideraran
terrazas al aire libre todo espacio no cubierto o todo
espacio que, estando cubierto, esté rodeado
lateralmente por un maximo de dos paredes, muros o
paramentos.

En el caso de que el establecimiento de hosteleria y
restauracion obtuviera el permiso del Ayuntamiento
para incrementar la superficie destinada a la terraza al
aire libre, se podra incrementar el namero de mesas
previsto en el parrafo anterior, respetando, en todo
caso, una proporcion del setenta y cinco por ciento
entre mesas y superficie disponible y llevando a cabo
un incremento proporcional del espacio peatonal en el
mismo tramo de la via publica en el que se ubique la
terraza.

En todo caso, debera asegurarse que se mantiene la
debida distancia fisica de al menos (2 m) dos
metros entre las mesas o, en su caso, agrupaciones
de mesas. La ocupacion maxima sera de veinte
personas por mesa o agrupacion de mesas. La mesa
o0 agrupacion de mesas que se utilicen para este fin,
deberan ser acordes al numero de personas,
permitiendo que se respeten la distancia minima de
seguridad interpersonal.

Se adjunta plano sobre distintos disenos vy
diferentes  configuraciones de  terrazas
hosteleria, donde se indica las medidas y los
m2 de ocupacion, con el objeto de cumplir con
la distancia sanitaria. (Pincha aqui)

2.2.3 Medidas de higiene y prevencion en la
prestacion del servicio.

Deberan respetarse las siguientes medidas de higiene
y prevencion:
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a) Limpieza y desinfeccion del equipamiento, en
particular mesas, sillas, barra, asi como
cualquier otra superficie de contacto, entre un
cliente y otro. Asimismo, se debera proceder a
la limpieza y desinfeccion del local al menos
una vez al dia de acuerdo con lo previsto en el
articulo 6.

b) Se priorizara la utilizacion de mantelerias de
un solo uso. En el caso de que esto no fuera
posible, debe evitarse el uso de la misma
manteleria o salvamanteles con distintos
clientes, optando por materiales y soluciones
que faciliten su cambio entre servicios y su
lavado mecanico en ciclos de lavado entre 60
y 90 grados centigrados.

c) Se debera poner a disposicion del publico
dispensadores de geles hidroalcohélicos o
desinfectantes con actividad  virucida
autorizados y registrados por el Ministerio de
Sanidad, en todo caso en la entrada del
establecimiento o local y a la salida de los
bafios, que deberan estar siempre en
condiciones de uso.

d) Se evitara el empleo de cartas de uso comun,
optando por el uso de dispositivos
electronicos propios, pizarras, carteles u otros
medios similares.

¢) Los elementos auxiliares del servicio, como la
vajilla, cristaleria, cuberteria o manteleria,
entre otros, se¢ almacenaran en recintos
cerrados y, si esto no fuera posible, lejos de
zonas de paso de clientes y trabajadores.

f) Seeliminaran productos de autoservicio como
servilleteros, palilleros, vinagreras, aceiteras,
y otros utensilios similares, priorizando
monodosis desechables o su servicio en otros
formatos bajo peticion del cliente.

g) Se establecera en el local un itinerario para
evitar aglomeraciones en determinadas zonas
y prevenir el contacto entre clientes.

h) Eluso de los aseos por los clientes. el uso de
los aseos, vestuarios, probadores, salas de
lactancia o similares, su ocupacion maxima
sera de una persona para espacios de hasta
cuatro metros cuadrados, salvo en aquellos
supuestos de personas que puedan precisar
asistencia, en cuyo caso también se permitira
la utilizacion por su acompanante. Para aseos
de mas de cuatro metros cuadrados que
cuenten con mas de una cabina o urinario,
la ocupacion maxima sera del cincuenta por
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ciento del namero de cabinas y urinarios
que tenga la estancia, debiendo mantenerse
durante su uso una distancia de seguridad de
dos metros. Debera reforzarse la limpieza y
desinfeccion de los  referidos  aseos
garantizando siempre el estado de salubridad
e higiene de los mismos.

i) El personal trabajador que realice el servicio
en mesa y en barra debera garantizar la
distancia de seguridad con el cliente y aplicar
los procedimientos de higiene y prevencion
necesarios para evitar el riesgo de contagio. En
cualquier caso, se debera garantizar una
distancia minima de dos metros entre
clientes.

3 SOLICITUDY
AUTORIZACION DE LA
TERRAZA PARA USO DE

HOSTELERIA

Es muy previsible la inspeccion de terrazas; por ello es
importante que cada establecimiento tenga visible en
el local, la autorizacion de este ayuntamiento
mediante la cual se indica el aforo permitido, y demas
condiciones de regulacién sanitaria, que son de
obligado cumplimiento.

Modelo de solicitud para la autorizacion de
terrazas

El titular de cada uno de los establecimientos debera
solicitar la instalacion de la terraza, en el modelo que
se adjunta (pincha aqui, modelo de solicitud), y
adjuntando con dicha solicitud la siguiente
informacion y documentacion:

1) Un plano grafico de detalle de la terraza
donde se vea con claridad la disposicion de
mesas y sillas. Indicando el nam. de mesas, los
metros cuadrados (m2) de ocupacion de suelo
y si su naturaleza es de dominio publico o
privado.

2) Acreditar copia de seguro de R. C. que
determine que los usuarios de las mesas de la
terraza en suelo de dominio publico o privado
tienen cubiertas las garantias que determina
su poliza, como consecuencia de la
modificacion de las condiciones de su
ocupacion que figura en la licencia del
establecimiento.

seccion técnica de la Concejalia de industria- Pagina 7 de 10
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Con esta documentacion la concejalia de industria
verificara las condiciones y las garantias de seguridad;
cumplir con la Ordenanza Municipal y considerar las
garantias del RD. Legislativo 6/2015, de 30 de octubre,
por el que se aprueba el texto refundido de la Ley
sobre Trafico, Circulacion de Vehiculos a Motor y
Seguridad Vial.

La Cabrera, viernes, 5 de junio de 2020

42 revision del documento

El Técnico,
Firmado digitalmente por SANCHEZ
SANCHEZ
Nor cimiento (DN):
/ GARClA ;: r=IDCES-08100083N,
| PEDRO- s
{. 08100083N  Fech20200605 102834 0200

|
Fdo.: Pedro Sanchez Garcia
Técnico Municipal

Plano detalle en siguiente pag. <

Concejalia de Industria y Medio ambiente

Modelo de autorizacion

Asi, la alcaldia o la responsable de la concejalia de
industria, tramitara la autorizacion de la terraza, cuyo
modelo de autorizacion (pincha aqui), previo informe
favorable de la seccion técnica de esa concejalia.

Nota: medias y m? de ocupacion terrazas, segin el diseio de mesas.

seccion

técnica de la
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aObp a(Op
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Cl:2x1 C2: 2x2
14.17 m? 41.19 m?
221x6.42m  6.42x6.42m

C:3x1=1x3
5.90 m?
2.21x10.63 m

Disposicion A: Mesas redondas @90 cm. y 4/6 sillas.Superficie de ocupacion
covid-19, para la siguiente configuracion:

2 mesas: 14.17 m?

3 mesas: 23.46 m?

4 mesas: 41.19 m?2

6 mesas: 68.21 m?

Nota: (el nam. de sillas para una mesa de @ o lado 90 cm, incluso més pequefias, no determina
menor superficie de ocupacion. Lo importante es el nam. de sillas y estas tienen las mismas
dimensiones con independencia del tamano de la mesa. En el diseno se establece unas
dimensiones # universales y no dependen de las medidas de las mesas. de Ver disposicion B)

C3: 3x2=2x3
68.21 m?
6.42x10.63 m

a(Op G(:?D a(Op GCS)D (a(@)] a(Ob G(E)D (@)=

C4:3x3 C5:2x2enlL
1417 m? 23.46 m?
10.63x10.63 m L6.42-A6.42 m

™

11 12 13

Disposicion B. Mesas cuadradas de L=90 cm. y 4/6 sillas. Superticie de
ocupacion covid-19, para la siguiente configuracion:

2 mesas: 14.17 m?

3 mesas: 23.46 m?

4 mesas: 41.19 m?

6 mesas: 68.21 m?

MEDIDAS DE HIGIENE Y/O PREVENCION EN LA PRESTACION DEL SERVICIO EN TERRAZAS

a)Limpieza y desinfeccion del equipamiento de la terraza, en particular mesas, sillas, asi como cualquier otra superficie de contacto, entre un cliente y otro.

b)Se priorizara la utilizacion de mantelerias de un solo uso. En el caso de que esto no fuera posible, debe evitarse el uso de la misma manteleria o salvamanteles con distintos
clientes, optando por materiales y soluciones que faciliten su cambio entre servicios.

¢)Se debera poner a disposicion del pablico dispensadores de geles hidroalcoholicos con actividad virucida autorizados y registrados por el Ministerio de Sanidad, en todo
caso en la entrada del establecimiento o local, que deberan estar siempre en condiciones de uso.

d)Se fomentara el pago con tarjeta u otros medios que no supongan contacto fisico entre dispositivos, evitando, en la medida de lo posible, el uso de dinero en efectivo. Se
limpiara y desinfectara el datafono tras cada uso, asi como el TPV si el empleado que lo utiliza no es siempre el mismo.

¢)Se evitard el uso de cartas de uso comun, optando por el uso de dispositivos electronicos propios, pizarras, carteles u otros medios similares.

f)Los elementos auxiliares del servicio, como la vajilla, cristaleria, cuberteria o manteleria, entre otros, se almacenaran en recintos cerrados y, si esto no fuera posible, lejos de
zonas de paso de clientes y trabajadores.

g)Se eliminaran productos de autoservicio como servilleteros, palilleros, vinagreras, aceiteras, y otros utensilios similares, priorizando monodosis desechables o su servicio
en otros formatos bajo peticion del cliente.

h)La ocupacion maxima de los aseos por los clientes sera de una persona, salvo en aquellos supuestos de personas que puedan precisar asistencia, en cuyo caso también se
permitira la utilizacion por su acompanante. Debera procederse a la limpieza y desinfeccion de los referidos aseos, como minimo, seis veces al dia.

= URBANISMO E INDUSTRIA

AYUNTAMIENTO DE
LA CABRERA RADIOS Y DISTANCIAS DE SEGURIDAD SANITARIA COVID-19

,  SECCIONTECNICA PARA TERRAZAS GREMIO HOSTELERIA
¥. CONCEJALIA DE
DIFERENTES CONFIGURACIONES DE MESAS

Orden SND 386/2020 de 3 de mayo para la disposicion de mesas en terrazas gremio hosteleria

o 1.01

Fecha: 12.05.20
Fecha de aplicaciéon: FASE 1

Escala: A3 E1: 100
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Modelo de autorizacion para la instalacion de terrazas. (pag. Siguiente) <=

Nota: El titular debera tener visible en su establecimiento esta autorizacion para sus clientes.
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AYUNTAMIENTO DE

LA CABRERA

LICENCIA POR LA QUE SE AUTORIZA Y REGULA EL
FUNCIONAMIENTO DE LAS TERRAZAS EN

ESTABLECIMIENTOS HOSTELEROS

Expedida a nombre! de........c.cccoovnecriinee.

Actividad/epigrafe? ...

Emplazamiento .........ccc.oeerinnceennceeneeeneciieeceeens

Nombre comercial del estableCimiento ............coooeeveeeeveeeeeeeeceeeeeeeeeeeeens

m2 de ocupacion de suelo: ...,

Aforo maximo (N.2 mesas) permitido’........ccoocoverrmerernereiinneiinscrisecriineens

1) Regulacion sanitaria (N.2mesas) en fase 2 (509) .......c..covvvvernnce

2) Regulacion sanitaria (N.2 mesas) en fase 3 (75%) ..cc.coeevverereennn.
Fecha concesion de la licencia de actividad del establecimiento..............

Periodo de concesion para la ocupacion de suelo de dominio pablico....

En La Cabrera,

Alcalde-presidente

D. Gregorio M. Cerezo Hernandez

! Titular del establecimiento, regulado por Ley 17 /1998, de 4 de julio. Espectaculos Pablicos y Actividades Recreativas de la Comunidad de Madrid.
2 Establecido en el Decreto 184/1998 de 22 de octubre. Catélogo de Espectaculos Pablicos, actividades recreativas, establecimientos, locales e instalaciones.

3 Numero de mesas autorizadas. En aplicacion de la Orden SND/399/06.052020, y SND/414/16.05.2020 para la flexibilizacion de determinadas restricciones de
ambito nacional, establecidas tras la declaracion del estado de alarma en aplicacion de la fase 1 y fase 2 del Plan para la transicion hacia una nueva normalidad (50%)
y Orden SND/458/30.05.2020, para la flexibilizacion en aplicacion de la fase 3 del Plan para la transicion hacia una nueva normalidad, (75%)

Concejalia de industria




CONDICIONES DE OBLIGADO CUMPLIMIENTO DEL TITULAR DE LA ACTIVIDAD, POR EL QUE SE LE CONCEDE LA
AUTORIZACION DE LA OCUPACION DE SUELO DE DOMINIO PUBLICO O PRIVADO PARA LA INSTALACION DE UNA
TERRAZA.

Objeto de la autorizacion: Aprovechamiento especial del dominio pablico constituido por la instalacion en terrenos de uso publico o privado de mesas y sillas con
finalidad lucrativa para el servicio de establecimientos de hosteleria. Dicha actividad queda sometida a la previa obtencion de la licencia municipal correspondiente.

Solicitudes: Modelo de instancias especificando los datos personales, nombre comercial del establecimiento, ambito temporal de la instalacion, dimensiones de la
terraza, ancho de la acera libre para peatones, naimero de mesas.

Documentos. A la instancia se acompanara de: (1) Licencia de apertura del establecimiento. (2) Autorizacion expresa de los titulares de los establecimientos
colindantes cuando la longitud de la terraza exceda de la linea de fachada del establecimiento para el que se solicita la licencia. (3) Las personas fisicas o juridicas
que soliciten la instalacion de la terraza deberan encontrarse de alta a efectos del impuesto sobre actividades economicas y no adeudar cantidad alguna por este
concepto, asi como encontrarse al corriente de pago de las demas exacciones municipales que le afecten ni tener contraida cualquier otra deuda con este
Ayuntamiento. La instalacion de terraza, sin haber efectuado el pago de la tasa del afo anterior sera considerada, a efectos de esta solicitud, instalacion de terraza
sin licencia municipal.

Emplazamiento®. Se atiende con preferencia el cumplimiento de los siguientes parametros: a) Aceras: El ancho minimo de acera en la que se permitira la instalacion
de terraza sera de 2,50 metros lineales. En el supuesto de que la terraza pudiera adosarse a la fachada, por ser esta propiedad del solicitante, el ancho minimo entre
lalinea de la terraza y el bordillo sera de 1,50 metros lineales. b) Plazas publicas y demas espacios libres: Se concede generalmente con el criterio de ocupacion de las
mismas con terrazas, cuando no sea superior al 50% del espacio utilizable por peatones.

Con caracter general, la autorizacion de las terrazas sera en la misma via ptablica o en la continua a donde se realice la actividad de hosteleria y su ubicacion en la
zona proxima a la fachada del establecimiento.

No se autorizaran terrazas en parada de transportes publicos, accesos a centros publicos durante el horario de atencion al pablico de los mismos, locales de
espectaculos, zonas de paso de peatones y asimismo se dejaran libres bocas de riego, hidrantes, fuentes publicas, quioscos, registros de los distintos servicios, vados
permanentes, el acceso a locales, escaparates y portales de viviendas, salvo acuerdo con Comunidades de Propietarios o particulares; o cuando el informe de seguridad
vial sea desfavorable, en cumplimiento del RD. Legislativo 6/2015, de 30 de octubre, por el que se aprueba el texto refundido de la Ley sobre Trafico, Circulacion de
Vehiculos a Motor y Seguridad Vial.

Obligaciones esenciales del titular de la terraza.

1. Eldtular de la terraza debera mantener ésta y el mobiliario en las debidas condiciones de limpieza, seguridad y ornato, siendo responsable de la recogida
diaria de residuos que puedan producirse en ella o en sus inmediaciones, asi como de los desperfectos que pudiesen ocasionarse en la fraccion de via
publica ocupada.

2. Elpiey el vuelo de toldos y sombrillas quedaran dentro de la zona de la terraza, asi como mamparas, jardineras, etc. que se instalen como elemento
delimitador o identificativo de la misma.

3. Queda prohibida la celebracion de cualquier espectaculo, actuacion musical o la instalacion de altavoces o cualquier otro aparato amplificador o
reproductor de sonido o vibraciones acuisticas o de reproduccion visual en la terraza.

4. Recogera diariamente los elementos de la terraza. Al finalizar la temporada, todos los elementos seran retirados por el interesado, haciéndose
subsidiariamente por la Autoridad Municipal y a su costa.

5. Adoptara las previsiones necesarias a fin de que la estancia en las terrazas no ocasione molestias a los vecinos, sefalandose como hora de recogida de la
misma a las 00:30 horas, y la 01:30 h horas las noches de los viernes a sabados, sabados a domingos, y las visperas de festivos’.

6. Cuando el Ayuntamiento considere que para garantizar el trafico peatonal sea necesario delimitar la superficie de via publica para la que se autoriza la
ocupacion, el titular de la terraza debera marcar dicha superficie en sus esquinas de la forma que esta Administracion le indique.

7. Eltitular o representante debera abstenerse de instalar la terraza o proceder a recoger la misma, cuando se ordene por la Autoridad Municipal® o sus
Agentes en el ejercicio de sus funciones, por la celebracion de algin acto religioso, social, festivo o deportivo y la terraza esté instalada en el itinerario o
zona de influencia o afluencia masiva de personas.

8. Eltitular tiene la obligacion de cumplir con lo determinado en la Ley 17/1997, de Espectaculos Pablicos y Actividades Recreativas, y particularmente con
lo regulado en su art. 6.

9. Cumplir con las medias excepcionales sanitarias, covid 19, en la desescalada que determina la fase 1, 2 y fase 3. Seran de aplicacion las siguientes ordenes
de contenido sanitario: Orden SND/399/2020, de 9 de mayo, para la flexibilizacion de determinadas restricciones de ambito nacional, establecidas tras la
declaracion del estado de alarma en aplicacion de la fase 1 del Plan para la transicion hacia una nueva normalidad. Orden SND/414/2020, de 16 de mayo,
para la flexibilizacion de determinadas restricciones de ambito nacional establecidas tras la declaracion del estado de alarma en aplicacion de la fase 2 del
Plan para la transicion hacia una nueva normalidad. Orden SND/458/2020, de 30 de mayo, para la flexibilizacion de determinadas restricciones de ambito
nacional establecidas tras la declaracion del estado de alarma en aplicacion de la fase 3 del Plan para la transicion hacia una nueva normalidad. Ver anexo
adjunto.

# Solo para aquellas terrazas con ocupacion de suelo de dominio pablico.

3 En la Comunidad de Madrid, los horarios de establecimientos pablicos se regulan por la orden 1562/1998, de 23 octubre, espectaculos publicos y actividades
recreativas. Horarios de locales, asi como de otros establecimientos abiertos al publico, segtn el epigrafe de su establecimiento recogido en el Decreto 184/1998; pero
no el de terrazas asociadas a estos establecimientos. Como medida excepcional (en areas no residenciales) la Comunidad de Madrid publica la ORDEN 311/2020, de
29 de mayo, de la Consejeria de Justicia, Interior y Victimas, por la que se fija el horario de funcionamiento de las terrazas de determinados establecimientos de
espectaculos y actividades recreativas, como medida complementaria del plan de dinamizacion de la economia madrilefia, como consecuencia de la entrada de la
Comunidad de Madrid en la Fase 1 del Plan para la transicion hacia una nueva normalidad

6 La Administracion comunicara este hecho al titular con suficiente antelacion, quien debera retirar la terraza antes de la hora indicada en la comunicacion y no
procedera a su instalacion hasta que finalice el acto.

7 Entre otras obligaciones, poliza R. C. que contemple la modificacion de la ocupacion por publico sentado/de pie en el exterior del establecimiento.
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RESTRICCIONES SANITARIAS COVID-19 FASE 1-2

En aplicacion de la Orden SND/399/06.052020, y SND/414/16.05.2020 para
la flexibilizacion de determinadas restricciones de ambito nacional,
establecidas tras la declaracion del estado de alarma en aplicacion de la fase
1y fase 2 del Plan para la transicion hacia una nueva normalidad.

Reapertura de las terrazas al aire libre. Aforo.

El servicio en las terrazas al aire libre de los establecimientos de hosteleria y
restauracion se realizara conforme a lo previsto en la Orden
SND/399/09.05.2020.

a)  Podra procederse a la reapertura al pablico de las terrazas al aire libre
de los establecimientos de hosteleria y restauracion limitandose al
(50%) cincuenta por ciento de las mesas permitidas en el afio
inmediatamente anterior en base a la correspondiente licencia
municipal. En todo caso, debera asegurarse que se mantiene la debida
distancia fisica de al menos (2 m) dos metros entre las mesas o, en
su caso, agrupaciones de mesas.

b)  Se consideraran terrazas al aire libre todo espacio no cubierto o todo
espacio que estando cubierto esté rodeado lateralmente por un
méximo de dos paredes, muros o paramentos.

) La ocupacion maxima sera de diez personas por mesa 0 agrupacion
de mesas. La mesa o agrupacion de mesas que se utilicen para este fin,
deberan ser acordes al namero de personas, permitiendo que se
respeten la distancia minima de seguridad interpersonal.

Medidas de higiene y/o prevencion en la prestacion del servicio en
terrazas.

a)  Limpieza y desinfeccion del equipamiento de la terraza, en particular
mesas, sillas, asi como cualquier otra superficie de contacto, entre un
cliente y otro.

b)  Sepriorizarala utilizacion de mantelerias de un solo uso. En el caso de
que esto no fuera posible, debe evitarse el uso de la misma manteleria
o salvamanteles con distintos clientes, optando por materiales y
soluciones que faciliten su cambio entre servicios y su lavado
mecdnico en ciclos de lavado entre 60 y 90 grados centigrados.

c)  Se debera poner a disposicion del publico dispensadores de geles
hidroalcohélicos o desinfectantes con actividad virucida autorizados
y registrados por el Ministerio de Sanidad, en todo caso en la entrada
del establecimiento o local, que deberan estar siempre en condiciones
de uso.

d)  Se evitara el uso de cartas de uso comun, optando por el uso de
dispositivos electronicos propios, pizarras, carteles u otros medios
similares.

e) Los elementos auxiliares del servicio, como la vajilla, cristaleria,
cuberteria 0 manteleria, entre otros, se almacenaran en recintos
cerrados y, si esto no fuera posible, lejos de zonas de paso de clientes
y trabajadores.

H Se eliminaran productos de autoservicio como servilleteros, palilleros,
vinagreras, aceiteras, y otros utensilios similares, priorizando
monodosis desechables o su servicio en otros formatos bajo peticion
del cliente.

g)  Cuando el uso de los aseos esté permitido por clientes, visitantes o
usuarios, su ocupacion méxima sera de una persona, salvo en aquellos
supuestos de personas que puedan precisar asistencia, en cuyo caso
también se permitira la utilizacion por su acompanante. Debera
procederse a la limpieza y desinfeccion de los referidos aseos, como
minimo, seis veces al dia.

h)  Debera asegurarse el mantenimiento de la debida distancia fisica de
dos metros entre las mesas 0, en su caso, agrupaciones de mesas. La
mesa 0 agrupacion de mesas que se utilicen para este fin, deberan ser
acordes al numero de personas, permitiendo que se respeten la
distancia minima de seguridad interpersonal.

RESTRICCIONES SANITARIAS COVID-19 EN FASE 3

Orden SND/458/30.05.2020, para la flexibilizacion de determinadas
restricciones de ambito nacional establecidas tras la declaracion del estado

Concejalia de industria

de alarma en aplicacion de la fase 3 del Plan para la transicion hacia una nueva
normalidad.

Sobre las terrazas al aire libre. Aforo

La apertura al pablico de las terrazas al aire libre de los establecimientos de
hosteleria y restauracion limitandose el aforo al (75%) setenta y cinco por
ciento de las mesas permitidas en el afio inmediatamente anterior en base
a la correspondiente licencia municipal. En el caso que la licencia sea
concedida por primera vez, debera limitarse el aforo al setenta y cinco por
ciento del que haya sido autorizado para este ano.

Se consideraran terrazas al aire libre todo espacio no cubierto o todo espacio
que, estando cubierto, esté rodeado lateralmente por un méaximo de dos
paredes, muros o paramentos.

En el caso de que el establecimiento de hosteleria y restauracion
obtuviera el permiso del Ayuntamiento para incrementar la superficie
destinada a la terraza al aire libre, se podra incrementar el namero de
mesas previsto en el parrafo anterior, respetando, en todo caso, una
proporcion del setenta y cinco por ciento entre mesas y superficie
disponible y llevando a cabo un incremento proporcional del espacio
peatonal en el mismo tramo de la via publica en el que se ubique la terraza.

Debera asegurarse que se mantiene la debida distancia fisica de al menos
(2 m) dos metros entre las mesas o, en su caso, agrupaciones de mesas. La
ocupacion maxima sera de veinte personas por mesa o agrupacion de
mesas. La mesa 0 agrupacion de mesas que se utilicen para este fin, deberan
ser acordes al nimero de personas, permitiendo que se respeten la distancia
minima de seguridad interpersonal.

Medidas de higiene y prevencion en la prestacion del servicio.

Deberan respetarse esencialmente las siguientes medidas de higiene y

prevencion:

a)  Limpieza y desinfeccion del equipamiento, en particular mesas, sillas,
barra, asi como cualquier otra superﬁcie de contacto, entre un cliente
y otro. Se debera proceder a la limpieza y desinfeccion del local al
menos una vez al dia.

b)  Sepriorizaralautilizacion de mantelerias de un solo uso. En el caso de
que esto no fuera posible, debe evitarse el uso de la misma manteleria
o salvamanteles con distintos clientes, optando por materiales y
soluciones que faciliten su cambio entre servicios y su lavado
mecanico en ciclos de lavado entre 60 y 90 grados centigrados.

c)  Se debera poner a disposicion del publico dispensadores de geles
hidroalcohélicos o desinfectantes con actividad virucida autorizados;
en todo caso en la entrada del establecimiento o local y a la salida de
los batios, que deberan estar siempre en condiciones de uso.

d)  Se evitard el empleo de cartas de uso comtn, optando por el uso de
dispositivos electronicos propios, pizarras, carteles u otros medios
similares.

e) Se eliminaran productos de autoservicio como servilleteros, palilleros,
vinagreras, aceiteras, y otros utensilios similares, priorizando
monodosis desechables o su servicio en otros formatos bajo peticion
del cliente.

) Eluso de los aseos por los clientes, salas de lactancia o similares, su
ocupacion maxima sera de una persona para espacios de hasta
cuatro metros cuadrados, salvo en aquellos supuestos de personas
que puedan precisar asistencia, en cuyo caso también se permitird la
utilizacion por su acompanante. Para aseos de mas de cuatro metros
cuadrados que cuenten con mas de una cabina o urinario, la
ocupacion maxima sera del cincuenta por ciento del namero de
cabinas y urinarios que tenga la estancia, debiendo mantenerse
durante su uso una distancia de seguridad de dos metros. Debera
reforzarse la limpieza y desinfeccion de los referidos aseos
garantizando siempre el estado de salubridad e higiene de los mismos.

g)  Elpersonal trabajador que realice el servicio en mesa y en barra debera
garantizar la distancia de seguridad con el cliente y aplicar los
procedimientos de higiene y prevencion necesarios para evitar el
riesgo de contagio; y garantizar una distancia minima de dos metros
entre clientes.
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Modelo de solicitud para la instalacion de terrazas (pag. Siguiente) <=

Nota: Instancia genérica, indicando con claridad la disposicion u nimero de mesas y los metros cuadrados (m2) de ocupacion
de suelo y si su naturaleza es de dominio pablico o privado.
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Instancia de Entrada

AYUNTAMIENTO DE

TA rellenar por la Administracion
LA CABRERA P > :

www.lacabrera.es

(o}
=
G
(=)
[+F]
(14

Apellidos y Nombre o Raz6n Social: N.LF. o CIF
o
5 . N Escall P Puerta |Cod. Postal | M
g B8 Nombre de la via publica: umero scalera | Piso u osta unicipio
o N
s>
t Teléfono fijo de contacto ITeléfono movil de contacto Correo electrénico de contacto

Apellidos y Nombre o Razén Social: | | N.LF. o CIF | I

Numero | Escalera | Piso Puerta |Cod. Postal | Municipio

] | ]

Teléfono fijo de contacto [Teléfono mavil de contacto r‘orreo electrénico de contacto

Nombre de la via pl]blica: Numero |Escalera| Piso Puerta [Cod. Postal | Municipio

I C I 0 JC |

Si, deseo recibir informacion a través deD SMS y/o D email acerca de este tramite mediante los medios que he marcado con un aspa

Nombre de la via publica:

En Representacion
de
(3)

(4)

Domicili
Notificacion

Si, deseo recibir notificaciones telematicas: |:] De este asunto |___| De todos mis asuntos

2 Indique el asunto:
£~

Sio

£

<

El solicitante, cuyos datos son los consignados anteriormente, EXPONE:

EXPONE:

(6)

Exposicion

SOLICITA:

Modelo: Instancia-101001
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